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Evropské strukturalni a investi¢ni fondy
* 5 ** Operaéni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani MINISTERSTVO SKOLSTVI,

MLADEZE A TELOVYCHOVY

pro 2 a 3. roénik oboru Cidnik-servirka, Kuchar-¢&ignik

K danému menu napis Francouzsky zplsob obsluhy

Becherovka

Pilsner Urquell 12°

Ryzlink rynsky
CHATEAU Valtice, roénik 2016, pozdni sbér, Premium
Collection

Cabernet Sauvignon
CHATEAU Valtice, ro¢nik 2015,
vybér z hroznu barrique, Premium Collection, suché

Chateau Belveder
Stary Plzenec, Doux

Moravska jadernicka

Zvérinova terinka zabalend
v domacim uzeném boku s jefabinami

DrabeZi consommé s pohankou a zastfenym
kiepelcim vejcem

Grilovany candat s vafenym chifestem
a citrénovou omackou

Rolada z jehnéci kyty dusend na ¢esneku a
majorance s listovym Spenatem a opecenymi
bramborovymi Siskami

Cerstvy kozi syr s vlagskymi ofechy

Tvarohovy knedlik plnény Svestkami obaleny
v perniku se Svestkovym chutney

Espresso
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Reseni

Francouzsky zpUsob obsluhy

Pted prichodem hostl (asi 15 minut) zaloZime pomoci kosicku a klesticek pecivo na zaloZené
pecivové talitky. Po pfichodu hostll do saldnku, jim nabizime aperitiv. Nedopity aperitiv si host podle
svého uvazeni mlze vzit i k tabuli. Hosty usadime k tabuli podle zasedaciho pofadku.

Zacindme studenym predkrmem, ktery prekldddme bézinym prekladacim pfiborem z ovalnych mis

z levé strany na jiz zaloZeny dezertni talifek (dezertni pfibor mame také zalozen). Po dojedeni
studeného predkrmu zdebarasujeme pouzity inventar, zalozime sklenici piva a predehraté polévkové
talite z pravé strany. Polévku servirujeme z levé strany z teriny. Zdebarasujeme poutzity inventar,
nalijeme bilé vino, v ptipadé potieby dolozime s pomoci kosic¢ku a klesticek pecivo a sklidime sklo od
piva. Nyni budeme podavat teply pfedkrm, ktery host ji jiz zaloZenym rybim pfiborem.

Z pravé strany zaloZime nahraty masovy talif a z levé strany budeme prekladat z ovalné misy rybu
(candata) a z timbalu pfilohu. Po dojedeni rybiho chodu sklidime pouZity inventar, nalijeme cervené
vino, zdebarasujeme sklo od bilého vina, zaloZime predehraté masové talife a zacneme s prekladanim
hlavniho chodu — maso je na ovalnych misach, pfilohy jsou v timbalech a $tava v omacniku. Vse
prekladame hostovi z levé strany pomoci prekladacich pfibor( a nabéracky. Po konzumaci hlavniho
jidla sklidime masovy talif s masovym pfiborem, zaloZime na stil ¢ervenou papriku a dezertni pfibor
k syrové variaci, dolijeme Cervené vino, nabidneme pecivo a servirujeme syr.

Pecivové a dezertni talitky spolu s dezertnimi pfibory zdebarasujeme, mendzky uklidime na ptiru¢ni
stll. Nyni budeme nalévat Sumivé vino, poté sklidime sklenice od c¢erveného vina. Teply moucnik
budeme podavat rovnou na moucnikovych talifcich, moucnikovy pfibor mame zalozeny uz na tabuli.
Po konzumaci teplého mou¢niku sklidime moucnikové talitky, mouénikové pfibory spolu s klubovymi
taliti a tlumivkami a sklenkami od Sumivého vina. Nyni nasleduje servis kavy z pravé strany, ke které
je mozné dle prani hostl zalozit popelnik.

Po dopiti kavy sklidime pomoci plat kavovy inventar. Konec hostiny zavrsi servis digestivu, ktery
podporuje hostovo traveni. Digestiv poddvame hostovi z pravé strany z plat. Zavérem se rozloucime
s hosty (popf. provedeme vyuctovani).



