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Prezentace je podkladem k prednaskam predmeétu Technologie potravin
IV v prezencni i kombinované formeé studia. Predmeéty jsou zarazeny

v bakalarském studiu. Studentum slouzi prezentace jako pomucka

k orientaci v probirané problematice.
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CHARAKTERISTIKA BRAMBOR



Cil

Historie brambor
Jizni Amerika
Evropa

Vyhlagka & 157/2003 Sb

Clenéni brambor
Pozadavky

Uvadéni do obéhu

Encyclopedia Britannica, Inc. (2010). Dostupné z: https://cdn.britannica.com/35/62935-050-B73C5B60.jpg



https://cdn.britannica.com/35/62935-050-B73C5B60.jpg

Brambory

e Solanum tuberosum L.
* Nejznamnéjsi hliznata plodina
e Péstovani v ruznych oblastech

e Dulezita surovina pro vyrobu potravin
— Historicky
— ekonomicky

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Historie

Domestikace

8 000 — 5000 pr. n. .
oblast soucasného Peru
severozapad Bolivie

Soucashost
RozSireni po celém sveteé
Zakladni plodina v mnoha zemich

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Historie — Jizni Amerika

Pestovani jiz pred 10 000 lety
Hlizy se nedochovaly

Problémy s presnou identifikaci

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.
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Historie — Jizni Amerlka

Nejstarsi archeologicky
dolozené hlizy nalezeny AR /
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Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology.

Amsterodam: Academic press.
CIA — Central Intelligence Agency (2016). Small map of Peru. University of Texas Libraries. Dostupné z: https://www.ecoi.net/en/countries/peru/maps/
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Historie — Jizni Amerlka
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Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. u Z

Amsterodam: Academic press.
CIA — Central Intelligence Agency (2016). Small map of Peru. University of Texas Libraries. Dostupné z: https://www.ecoi.net/en/countries/peru/maps/



https://www.ecoi.net/en/countries/peru/maps/
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Casma Valley\m

Cavan, W. (2012). Casma valley holding out for top dollar. Mangoworldmagazine. Dostupné z http://mangoworldmagazine.blogspot.com/2012/03/casmal 0
valley-holding-out-for-top-dollar.html



http://mangoworldmagazine.blogspot.com/2012/03/casma-valley-holding-out-for-top-dollar.html

Historie — Jizni Amerika

Archeologické nalezy v Peru
keramika ve tvaru bramborové hlizy

tvary s jistym socialnim vyznamem
tvar brambory
tvar Clovéka

néco mezi obéma

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.

Killgrove, K. (2018). Potatoes Were Not Just A Symbol Of The Elite In Ancient Peru, Archaeologists Find. Forbes. Dostupné z

https://www.forbes.com/sites/kristinakillgrove/2018/11/02/potatoes-were-not-just-a-symbol-of-the-elite-in-ancient-peru-archaeologists-
find/#76f50bf31877



https://www.forbes.com/sites/kristinakillgrove/2018/11/02/potatoes-were-not-just-a-symbol-of-the-elite-in-ancient-peru-archaeologists-find/#76f50bf31877



https://www.forbes.com/sites/kristinakillgrove/2018/11/02/potatoes-were-not-just-a-symbol-of-the-elite-in-ancient-peru-archaeologists-find/#76f50bf31877

Historie — Jizni Amerika

Indiani v Andach pripravovali brambory na
mnoho zpusobU

Stouchané

PecCené

Varené

Zpusoby podobné soucasnosti

Ranken, M.D,, Kill, R.C., & Baker, C. (Eds.) (2012). Food Industries Manual. London: Springer Science & Business Media.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.
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Historie — Jizni Amerika

Papas seca: Var, loupani, krajeni, suseni

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.
Papa seca — Dried potatoes (2013). Perudelights. Dostupné z http://perudelights.com/papa-seca-dried-potatoes/

14



http://perudelights.com/papa-seca-dried-potatoes/

Historie — Jizni Amerika

Tocosh: fermentace

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.

Inca Pudding , Tocosh” Has Great Curative Properties. (online). Perusumagq. Dostupné z https://perusumag.com/2017/01/13/tocosh-the-marvelous-inca-
dessert-with-medicinal-properties



https://perusumaq.com/2017/01/13/tocosh-the-marvelous-inca-dessert-with-medicinal-properties

Historie — Jizni Amerika

Almidon de papa:
oloupani, strouhani,
maceni a filtrace -
skrob

2. Almidon de Papa
NATUORGANIC  280gr

2
DI 446
Soooofiz.

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.
Almiddn de Papa. (online). Mynatuorganic. Dostupné z https://www.mynatuorganic.com/product-page/almid%C3%B3n-de-papa-250-gr



https://www.mynatuorganic.com/product-page/almid%C3%B3n-de-papa-250-gr

Historie — Evropa

Namorhnici vracejici se z And do Evropy

Spanélsko kolem roku 1570
Britské ostrovy 1588 az 1593
pres Kanarskeé ostrovy do Antwerp 1567

Prvni pisemna zminka o bramborach
28. listopadu 1567

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Historie — Evropa

Nejprve nepotravinarskeé vyuziti
Jidlo chudych

Na jidlo poprvé vyuzity v nemocnici ve meste
Seville v 1573.

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Historie — Evropa

Poté, co Spanélsky kral Filip Il obdrzel brambory
z Peru, poslal hlizy papezi, ktery je poslal
papezskému velvyslanci do Nizozemi.

Pres nekolik zprostredkovatelu ziskal brambory
Clusius (nizozemsky prukopnik moderni
botaniky); zasadil je ve Vidni, Frankfurtu

a Leydenu, ¢imz se stal clovékem, ktery tuto
rostlinu uved| do Evropy.

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Produkce brambor 2017

Poradi Zeme Produkce v tunach
1 Cina 99 205 600
2 Indie 48 605 000
3 Ruska federace 29 590 000
4 Ukrajina 22 208 200
5 USA 20017 400
6 Némecko 11 720 000
7 Bangladés 10 216 000
8 Polsko 9171730

Upraveno podle Top 25 Potato Producing Countries. PotatoPro.com. Dostupné z https://www.potatopro.com/world/potato-statistics



https://www.potatopro.com/world/potato-statistics
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Top 25 Potato Producing Countries. PotatoPro.com. Dostupné z https://www.potatopro.com/world/potato-statistics 21
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Konzumni brambory

Nové
Rané
Ostatni

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kdv Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kilv Brod, s.r.o.
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Konzumni brambory

Nové

Obchodovany 1. 1. — 15. 5. roku sklizné
Pevna, neloupajici se slupka

Export z Egypta, lzraele, Maroka
Spotreba 0,2-0,8 kg/obyvatele/rok

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.



Konzumni brambory

Rané brambory

Sklizeny 16. 5. — 30. 6.
Obchodovani pripustné i v Cervenci
Sklizen pred ukon€enim vegetace
Nedozrala, loupajici se slupka
Produkce v CR 60 tis. tun

Spotreba 7 kg/obyvatele/rok

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.



Konzumni brambory

Ostatni brambory

Sklizeny od 1. 7. — 30. 6.

Urceny pro letni, podzimni a zimni konzum
Dlouhodobé skladovani az do jara

Zpracovani na vyrobky a polotovary (pro
prumyslové zpracovani)

Spotreba 63-65 kg/obyvatel/rok

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.



Brambory konzumni

Raneé
Pozdni

Cesko. (2003). Vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skofapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznadovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
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https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Definice dle vyhlasky

brambory konzumni
hlizy odrud a kfizencl Solanum tuberosum L.,

brambory konzumni rané

brambory konzumni sklizené pred dosazenim uplné zralosti
hliz se snadno odstranitelnou slupkou bez loupani,

brambory konzumni pozdni

brambory konzumni sklizené po dosazeni Uplné zralosti hliz s
dobre vyvinutou a pevnou slupkou, klicky nesmi byt delsi nez
3 mm

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157



https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Definice dle vyhlasky

odrudy s podlouhlymi hlizami

brambory konzumni s prumeérnou délkou hlizy
alespon dvojnasobné vetsi, nez je prumerna

\'& A4

Sirka hlizy

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157



https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Definice dle vyhlasky

brambory konzumni zlutomasé
brambory s hlizami zluté az svétle zluté duzniny,

brambory konzumni bélomasé
brambory s hlizami bilé duzniny,

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Definice dle vyhlasky

varny typ

oznaceni konzistencnich vlastnosti odrud hliz
brambor konzumnich pozdnich, ktery urcuje
vhodnost kuchynského uziti

zdravé hlizy

hlizy brambor konzumnich nevykazujici na povrchu
nebo v duzniné vady zpusobujici nevhodnost jejich
pouziti, zejména suchou a mokrou hnilobu, zmény
barvy nebo konzistence duzniny

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157



https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Definice dle vyhlasky

primesi
hruba ulpéla zemina na slupce hlizy, odpadla
zemina, odpadlé klicky, nat, kameny

zelené hlizy

hlizy konzumnich brambor se zelenym
vybarvenim, které pokryva vice nez 1/8 povrchu
hliz

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Definice dle vyhlasky

strupovite hlizy
hlizy konzumnich brambor s obecnou strupovitosti
pokryvajici vice nez 1/4 povrchu hliz

popraskané, prasklé nebo pohmozdéné hlizy

poskozeni hliz, které u konzumnich brambor ranych
zasahuje hloubéji nez 3,5 mm a u konzumnich
brambor pozdnich zasahuje hloubéji nez5 mm do
duzniny

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Definice dle vyhlasky

vyrobky z brambor

vyrobky z brambor konzumnich upravené
technologickym procesem, zejména loupanim,
konzervaci, smazenim, varenim, drcenim a

susenim, pro primou spotrebu nebo dalsi
kuchynskou upravu.

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Oznacovani

Zakladni pozadavky ve vyhlasce o oznacovani
potravin

Konzumni (jsou vzdy, pokud jsou urceny k jidlu)
nazev skupiny
odruda
pri dovozu zemé puvodu

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157



https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Oznacovani

K uvedenym udajum navic:

Konzumni rané

barva duzniny

tvar hliz

popripade oznaceni "drobné",
Konzumni pozdni

varny typ

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro éerstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157



https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Oznacovani

Dalsi udaje
Zabalené: hmotnost
Adresa obchodni firmy

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznaovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
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Yum Tasmania Gourmet Potatoes add colour to any dish. (2014). PotatoPro.com.
gourmet-potatoes-add-colour-any-dish



https://www.potatopro.com/news/2014/yum-tasmania-gourmet-potatoes-add-colour-any-dish

Potatoes: Potato/Riwai. (2016). 5aDay.co.nz. Dostupné z: https://www.5aday.co.nz/facts-and-tips/fruit-vegetable-info/potatoes



https://www.5aday.co.nz/facts-and-tips/fruit-vegetable-info/potatoes

Varné typy

Charakteristika Varny typ
A AB B BC C
Konzistence Velmi pevna Stredné kypra Kypra
pevna pevna

Struktura Jemna az stredné hruba Jemna az
hruba

Moucnatost Velmi slaba slaba stredni silna

Vlhkost stredni Slaba az stredni

Nedostatky v Nepatrné az stredni

chuti

Tmavnuti po
uvareni

Stabilita kvality

Velmi slabé az stredné silné

Stredni az velmi vysoka

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramboraisky Havli¢kdv Brod, s.r.o.

Cesko. (2003). Vyhlaska €. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu,
suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zpUsoby jejich oznacovéni. Dostupné z https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Varné typy

A, AB (BA)

odrudy s velmi pevnou a pevnou duzinou,
nerozvarivou, velmi slabé moucnatou, lojovitou;
vhodné na salaty a jako priloha

B, BC

Odrudy se stredné pevnou az kyprou duzinou,
slabé az stredné moucnaté; vhodna jako priloha,
do polévek a pro pripravu tést a kasi

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.



Varné typy

C (CB)

Odrudy s kyprou, silné moucnatou duzinou;
na tésta a kase

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.
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Pozadavky na jakost

Odrudové jednotné

\"4

Nesmeji obsahovat primeési nad ramec
pripustnych odchylek
Hlizy musi
vzhledem odpovidat deklarované odrudé
byt zdrave, celé, Cisté, pevné,
rustem nepopraskané a nedeformované

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157



https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Pozadavky na jakost

Hlizy bez
nadmeérné povrchové vihkosti
vnejsich i vnitrnich vad zhorsujicich celkovy vzhled
hniloby
hnedych skvrn vzniklych teplem
mechanickych prasklin nebo pohmozdénin
bez zeleného vybarveni
obecné a prasné strupovitosti
dutosti a rzivosti hliz

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Pozadavky na jakost

Hlizy
nenamrzlé
prosté cizich pachu a prichuti
bez poskozeni zapricinénych skudci
bez poskozeni postihujicich duzninu.

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Dalsi pozadavky na jakost

pozdni brambory
musi mit vyvinutou pevnou slupku
nesmi mit klicky delsi nez 3 mm

nesmi vykazovat Sedé, modré nebo Cerné skvrny pod
slupkou zasahujici do hloubky duzniny nad 5 mm.

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Dalsi pozadavky na jakost

Pozadavky na velikost
konzumni rané drobné: 17 - 28 mm

ostatni rané a pozdni kulovitého nebo ovalného
tvaru: nejméneé 28 mm.

pozadavky na velikost podlouhlych hliz: nejsou
stanoveny

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Uvadeni do obehu

Pred balenim do spotrebitelskych obalu mohou
byt hlizy brambor konzumnich upravovany
pranim nebo kartacovanim.

Predsmazené vyrobky a varené vyrobky z
brambor se uvadeéji do obéhu pouze zchlazené
nebo zmrazené.

Cesko. (2003). Vyhlaska &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Pripustny vyskyt vad

Ukazatel

narustky, fyziologické
rozprasky, porezani,
omrzliny, otlaky, pozerky
cerstvé praskliny
zhojené praskliny
skvrny pod slupkou
deformace

zavadlé hlizy

rzivost, dutost a jiné
vnitrni vady
naklicené hlizy

Brambory konzumni rané
celkem nejvyse do 4 %
hmotnosti

nad 3,5 mm
nad 3,5 mm

tézke
jakékoliv

jakékoliv

Brambory konzumni

pozdni celkem nejvyse

do 6 % hmotnosti

nad 5 mm
nad 3,5 mm
nad 5 mm
nad 5 mm
tézké
jakékoliv

jakékoliv
delsi nez 3 mm

Cesko. (2010). Vyhlaska ¢. 291/2010 Sb. Viyhlaska, kterou se méni vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a ¢erstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zp isoby jejich oznacovani, ve
znéni vyhlasky ¢. 650/2004 Sb. Dostupné z https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2010-291
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Pripustny vyskyt vad

Ukazatel

hnédé skvrny zplsobené
sluncem

obecna strupovitost
povrchova

zelené hlizy
sucha hniloba a mékka
hniloba

plisen bramboru

Brambory konzumni rané Brambory konzumni

celkem nejvySe do4 %  pozdni celkem nejvyse

hmotnosti do 6 % hmotnosti

jakékoliv :
nad 1/4 povrchu, ale do 1
% v ramci 4 % tolerance nad 1/4 povrchu
vice nez 1/8 povrchu vice nez 1/8 povrchu
a/nebo po oloupdniu 1% a/nebo vice nez 1 vrstva
hliz v ramci 4 % tolerance loupani

max. 1 % vramci 4 % max. 1 % v ramci 6 %
tolerance tolerance
max. 1 % v ramci 4 % max. 1 % v ramci 6 %
tolerance tolerance

Cesko. (2010). Vyhlaska ¢. 291/2010 Sb. Viyhlaska, kterou se méni vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a ¢erstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zp isoby jejich oznacovani, ve
znéni vyhlasky ¢. 650/2004 Sb. Dostupné z https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2010-291
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Pripustny vyskyt vad

Ukazatel Brambory konzumni rané Brambory konzumni

celkem nejvySe do4 %  pozdni celkem nejvyse
hmotnosti do 6 % hmotnosti

mechanické prfimeési do 2 % hmotnosti (z toho

(nalepena a volna max. 1 % zeminy

zemina, cizi télesa) do 1 % hmotnosti nalepené na hlizach)

jina odrida nebo odrudy,

nez je deklarovano do 2 % hmotnosti do 2 % hmotnosti

karanténni choroby nepovoluje se nepovoluje se

Cesko. (2010). Vyhlaska ¢. 291/2010 Sb. Viyhlaska, kterou se méni vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a ¢erstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zp isoby jejich oznacovani, ve
znéni vyhlasky ¢. 650/2004 Sb. Dostupné z https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2010-291 50
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A S

Otazky

Strucné charakterizujte historicky vyvoj smeéerujici
k vyuziti brambor v Evropé.

Uvedte a vysvétlete clenéni konzumnich brambor.
Uvedte pozadavky vyhlasky na brambory.
Uvedte a vysvétlete varné typy brambor.

Uvedte, co musi byt splnéno pri uvadéni brambor
do obéhu.



POTRAVINARSKE VYUZITI
BRAMBOR



Definice dle vyhlasky

vyrobky z brambor

vyrobky z brambor konzumnich upravené
technologickym procesem, zejména loupanim,
konzervaci, smazenim, varenim, drcenim

a susenim, pro primou spotrebu nebo dalsi
kuchynskou upravu.

Cesko. (2003). Vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro cerstvé ovoce a ¢erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpUsoby jejich oznaovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Uvadeni do obehu

Predsmazené vyrobky a varené vyrobky z

brambor se uvadeéji do obéhu pouze zchlazené
nebo zmrazené.

Cesko. (2003). Vyhlagka €. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro ¢erstvé ovoce a €erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoZ i dalsi zpisoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157

Sperber, CH. (2011). CRISPY FRENCH FRIES. JamieGeller. Dostupné z https://jamiegeller.com/recipes/35795-2/
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Potravinarskeé vyuziti

4. nejvyznamnéjsi plodina 300 mil t/rok
(psenice, kukurice, ryze)

Stolni vyuziti 31 %

Zmrazené vyrobky 30 %

Cipsy 12 %

Dehydratované vyrobky 12 %

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Faktory ovlivnujici vyuziti

Odruda

Podminky péstovani
Agrotechnika
Sklizhova zralost
Skladovani a dalsi

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Slozeni hlizy

Voda 75 %
Susina 25 %
Skrob 65-80 %

Redukujici cukry (nizky obsah asparaginu, tvorba
akrylamidu)

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Nabidka na trhu

Cerstva forma
Stolni vyuziti
Varené brambory
Pecené brambory

Vyrobky z brambor

Cipsy (lupinky)
Hranolky
Kase

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Vyrobky z brambor dle vyhlasky

* brambory konzumni syroveé loupané

* brambory konzumni loupané predvarené,
varené nebo jinak konzervované

* brambory konzumni susené
e bramborova mouka

e bramborova kase susena

Cesko. (2003). Vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zplUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Vyrobky z brambor dle vyhlasky

* pDram
* pDram
* Dram
* Dram

* Dram

DOrove
DOrove
DOrove
DOrove

DOrova

upinky smazené
nranolky predsmazené*
olatky predsmazené*
crokety predsmazené*

kase varena

*pripousti nazev podle dalSich tvart

Cesko. (2003). Vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro &erstvé ovoce a erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalsi zplUsoby jejich oznacovani. Dostupné z
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-157
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Sklizen

Narocna pracovni operace
Podminky ovlivnuji kvalitu
Nevystavovat pfimému slunecnimu svetlu
(zelenani hliz)
Pocasi pri sklizni
Teplota
optimalni: 10 -16 °C
nebezpeci vyskytu vodnaté hniloby: nad 20 °C
Dést: Nebezpeci mékké hniloby
Sucho: nebezpeci mechanického poskozeni

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Sklizen

Mechanické poskozeni
Az u % hliz pfi sklizni
PInéni, vyprazdnovani dopravnich prostredku, zasobniku
Pad hliz na tvrdou podlozku

Na povrchu mikroorganismy, vcetné zarodku chorob

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Postup sklizné

Vyoravaci nakladace, dvouradkoveé sklizece
Suché ocisténi

Transport

Prijem

Poskliznové a trzni Upravy

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Prijem do skladu

Mobilni prestavitelné prijmové, naskladnovaci a
vyskladnovaci systémy

Prijmovy davkovaci zasobnik

Odhlinovac

Pasové tridice

Prebiraci stul

Hlizy jsou dopravniky a vrstvicCi ukladany na urcené misto

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Skladovani

Pozadavky
Minimalni obsah primesi
Co nejkratsi doba skladovani

Faktory kvality
Teplota skladovaciho prostoru

Vymeéna vzduchu
Odvod CO, a vody

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Skladovani

Zvysovani doby skladovani
RUst mechanického poskozeni; pfi teploté nad 10— 12 °C
Rozvoj chorob

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kdv Brod: Vyzkumny Gstav bramboratsky Havli¢kév Brod, s.r.o.

Hausvater, E., Dolezal, P. (2011). Skladkové choroby brambor. Agromanual.cz. Dostupné z https://www.agromanual.cz/cz/clanky/sklizen-a-
skladovani/skladovani/skladkove-choroby-brambor
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Faze skladovaciho procesu

Osusovani
24-36hprit10-22°C

Hojeni
10-21dniprit12-18°C,RVW85-95%

Postupné zchlazovani
Lupinky, hranolky, polotovary: 6 — 10 °C
Konzum: 4 °C

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.



Faze skladovaciho procesu

Skladovani
Vétrani: udrzovani teploty
Odvod produktu dychani
Oteplovani
10 — 14 dni pred vyskladnénim na teplotu 10 °C
Rekondicionovani pred zpracovanim 3 — 4 tydny prit 15 —-20 °C

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.



/meny hliz pri skladovani

Respirace (dychani)
C,H,,0,+60,—6CO,+6H,0+teplo
Skladovaci teplota: 5 °C

Odparovani vody
Zdraveé hlizy 0,14 - 0,17 % za tyden
Poskozené hlizy az 0,5 - 0,8 % za tyden

Kliceni: Zasahy k zamezeni

Chemické- retardacni postriky
listopad/prosinec + kazdé 2 — 3 mésice
ochranna lh(ita 60 dni od aplikace
Maximalné 3x

Nechemické

Organické

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.
Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Baleni a trzni uprava

Velikostni tridéni
Odstranéni nestandardnich hliz
Cisténi

Suché (kartacovani)

Mokré (prani + suSeni)
Narocnéjsi na zdravotni stav hliz
Investicné nakladnéjsi
Pro spotrebitele vhodnéjsi

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.



Baleni a trzni Uprava

Spotrebitelské baleni
Do 5 kg

rucné ovladané poloautomatické linky, nebo automatické linky
Hadicové sitové uplety
Polyetylenové perforované obaly pro prané hlizy

2 — 25 kg: pasové a pocitaCove rizené vahy

Polohadice z raglového materialu LTI

Papirové tasky

25— 50 kg: pytlovaci vahy

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.

Matouskovy Bramburky. (2007). Tajemstvi pravé bramborové chuti. Bramburky-matousek.cz. Dostupné z http://www.bramburky-
matousek.cz/bramburky/
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Baleni a trzni Uprava

Velkoodbératelé
Volné, v paletach, prepravnich vacich

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.

Matouskovy Bramburky. (2007). Tajemstvi pravé bramborové chuti. Bramburky-matousek.cz. Dostupné z http://www.bramburky-
matousek.cz/bramburky/
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VIhké vyrobky z brambor

Loupané brambory
Loupani
Nozové

Abrazivni
Parni

Vakuové baleni do polyetylenovych obalu

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kGv Brod: Vyzkumny Ustav bramborarsky Havli¢kév Brod, s.r.o.



Susené vyrobky z brambor

Susena bramborova kase
Bramborova mouka
Susené konzumni brambory (kostky, platky)

Cepl, J. et al. (2009). Konzumni brambory na poli, zahradé a v kuchyni. Havli¢kav Brod: Vyzkumny Gstav bramborafsky Havli¢kv Brod, s.r.o.



Susené vyrobky z brambor

Cisténi
_oupani
Docisteni

Krajeni na platky 12 — 20 mm

Odstranéni uvolnéného skrobu, ulomku,
plodové vody

Oplachnuti v konzervacnim roztoku
BlansSirovani (prevareni) 70 — 78 °C; 15 — 20 min

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Susené vyrobky z brambor

Ochlazeni vodou na 20 °C

Udrzovani na 20 °C po dobu 20 min
(rektrogradace skrobu — snizeni lepivosti)

Dovareni v pare 100 °C, 30 min
Pridani antioxidantu a emulgaoru

Rozmackani

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Susené vyrobky z brambor

Suseni na valcich

Rozdrceni ususené hmoty na vlocky
Kase:3—6 mm
Tésto: 1 -2 mm
Mouka: jemny vysaty podil
Vychlazeni
Baleni

Obsah susiny nejméne 87 %

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Susené kostky z brambor

Ocisténi

Nakrajenii na velikost 10 mm
Blansirovani 95 — 100 °C; 3 — 10 min
Oprani ve studené vode s antioxidanty
Suseni60—-90°C; 7—8h

Vytridéni

PInéni do oball

Mozné mlit na mouku

Vyuziti v instantnich polévkach

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Smazeneé vyrobky z brambor

Smazeni

Proces suseni a vareni vyvolany kontaktem s
horkym olejem

Odparovani vody, nasavani tuku

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Smazeneé vyrobky z brambor

Pozadavky na vyrobek
Suchad, porézni, krupava, olej obsahujici vnéjsi vrstva
Krupava vlhka vnitrni cast

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Bramboroveé Cipsy (lupinky)

Platky (1,27-1,78 mm)
Obsah oleje 33-38 % tj. 1/3 hmotnosti
Obsah vody 1,7 %

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.

Reklamni fotografie — potato chips isolated. Cz.123fr.com. Dostupné z https://cz.123rf.com/photo 14061286 potato-chips-isolated.html 81
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Bramboroveé Cipsy (lupinky) - postup

Prejimka
Kontrola kvality
Myti

Loupani

Krajeni na platky

Oplachnuti vodou (odstranéni prebytecného
Skrobu)

Osuseni povrchu

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Bramboroveé Cipsy (lupinky) - postup

BlanSirovani (nemusi byt, zlepsuje barvu
vyrobku)

Smazeni

Odstranéni povrchoveho oleje

Soleni + prichuté

Chlazeni

Trideni podle velikosti a tvaru

Baleni

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Bramborové hranolky

44 % ze celkového objemu vyrobku z brambor
Struktura

vneéjsi vrstva (podobna Cipsum): dehydratovana
kfupava oblast obsahujici olej

vnitrni vrstva: uvarené vlhka oblast bez oleje

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Bramborové hranolky - postup

Prejimka

Kontrola kvality

Myti

Loupani

Krajeni na hranolky

Blansirovani v horké vodeée

Suseni horkym vzduchem na vlhkost kolem 60 %
Smazeni v horkém oleji 160 — 190 °C

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.



Bramborové hranolky - postup

Chlazeni
Mrazeni, baleni, skladovani

Singh, J., & Kaur, L. (Eds.) (2016). Advances in potato chemistry and technology. Amsterodam: Academic press.
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Otazky

Jaké vyrobky z brambor definuje prislusna vyhlaska?
Popiste sklizen brambor.
Popiste poskliznové upravy brambor.

Popiste, jak se brambory skladuji a jaké zmeény hliz
v prubéhu skladovani nastavaiji.

Jak se pripravuji brambory pro primy konzum?
Popiste technologii vyroby jednotlivych vyrobku z
brambor.
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